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Melissa Depraetere 
“Je vraagt je af: 
wie kríjgt al die 
studiebeurzen?”

Laurent en Clément 
gingen samen naar 

ziekenhuis voor 
DNA-test

Lotte Kopecky
Dan toch ruggenwervel 

gebroken: 
seizoen voorbij?

18°

Een analyse van olijfolie uit supermarkten 
die het Nieuwsblad liet uitvoeren bij het Ne-
derlands Olijfolie Instituut bracht aan het 
licht dat er op het supermarktschap olijf-
olie — van het merk ‘Pietra d’Olio’ — stond 
die er eigenlijk géén was. We vroegen daar-
op een lab-analyse aan de UGent. “We ver-
geleken de inhoud met het profiel van zon-
nebloemolie, en daar lijkt het zeer fel op”, 
zegt professor levensmiddelenchemie Bru-
no De Meulenaer (UGent). “De kans is dus 
groot dat het daarom gaat.” Zonnebloem-
olie kost tot de helft minder. Of het om een 

schadelijk product gaat, en de voedselvei-
ligheid in het gedrang kwam, is nog niet 
duidelijk. De FOD Economie startte na 
onze melding een onderzoek op. “De be-
trokken f les maakt geen deel uit van ons 
eigen merkassortiment, ze wordt wel via 
een aantal van onze winkels verkocht”, al-
dus Carrefour. “Carrefour is echter geen 
producent van dit product en voert zelf 
geen inhoudelijke productanalyses 
uit. De betrokken leverancier heeft 
de f les meteen uit de handel terug-
gehaald.”  (csn)

FOD Economie 
start onderzoek 
naar nepolijfolie

WKND

Na analyse het Nieuwsblad

Moordenaar kraste boodschappen 
voor Charlie Kirk in zijn kogels 6

BV’s in de bres 
voor asieldieren

“Eigenlijk ben ik 
allergisch, maar 
meestal heb ik het 
snotteren over voor 
een knuffelsessie”

Billie

N Schrijverskoppel 
Pedro Elias en 

Evelien Broekaert

“We zijn heel 
complementair. Dat 
is soms frustrerend, 

maar vooral heel fijn”

16-17

Julie Van den Steen 
met Leika en Negan, 
die nog op zoek zijn 

naar een warme thuis. 
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In ÉÉn fles zit 
iets compleet anders

“Hier zit geen minderwaardige of muffe olijfolie in, 

er zit gewoon geen 
olijfolie in. Geen flauw 

idee wat wel”

 De weekendbijlage van het Nieuwsblad ● Zaterdag 13 september 2025

32 flessen EXTRA VIERGE olijfolie uit de supermarkt getest

“Dit is géén olijfolie. 
Wat het dan wel is? 

Geen flauw idee”

Julius persoone 
eet 9 eclairs

“Als je dit zondag aan 
je schoonmoeder geeft, 
is ze meteen weg”

Financieel fit

Hoe leef je niet ‘boven 
je stand’? “Let op 
met praatjes aan 
de schoolpoort”

Extra kleur 
in de tuin
Met deze potplanten 
stel je de herfst 
nog even uit

8 2010
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Olijfolie is een van de meest fraudegevoelige produc-
ten. Wij lieten 32 flessen testen. Bij verschillende 
stalen is er discussie of het nu extra vierge is of 
niet, maar in één fles bleek zowaar iets compleet 
anders te zitten. De FOD Economie opende een 
­onderzoek na onze waarschuwing.

“De betrokken f les wordt wel 
via een aantal van onze winkels 
verkocht, maar ze maakt geen 
deel uit van het eigen merkas­-
sortiment”, zegt woordvoerster 
­Regine Van Tomme. “We zijn dus 
geen producent en voeren ook 
zelf geen inhoudelijke product-
analyses uit. Dat hoeft niet. We 
rekenen daarvoor op de experti-
se en verantwoordelijkheid van 
onze leveranciers. Dat gaat zo 
met alle merken die niet van ons 
zijn. Ook bij andere supermark-
ten is dat zo. Op het etiket kun je 
als consument lezen wie de ver-
antwoordelijke producent is. Als 
het olijfolie van ons eigen merk 
is, staat onze naam daar dan op 
en dan voeren wij de nodige tests 
en controles uit om garant te 
staan voor dat product. In dit ge-
val is dat een ander bedrijf waar-
mee we contact opgenomen heb-
ben. De betrokken leverancier 
heeft de f les intussen uit de han-
del gehaald.”

Die terugname gebeurt pas na-
dat wij alarm hebben geslagen, 
want ook de leverancier reageert 
dat die van niets wist. Dat is de 
­Sodibel Group. Een Brussels be-
drijf dat gespecialiseerd is in im-
port en export van een zeer breed 
gamma en aan verschillende 
­supermarkten levert. Ze zijn er 
verontwaardigd en laten weten 

“dat ze in deze zelf slachtoffer 
zijn”. “Ons bedrijf heeft meer 
dan 50 jaar ervaring in de distri-
butie”, zo reageert het bedrijf via 
mail. “We hebben er altijd een 
erezaak van gemaakt om al onze 
partners en leveranciers zorg-
vuldig te selecteren volgens een 
gestructureerd proces.” 

Ze verwijzen in deze zaak naar 
een Italiaanse producent en een 
distributeur voor Europa. “Het 
zijn bedrijven met een breed as-
sortiment Italiaanse merken die 
in verschillende Europese lan-
den rechtstreeks aan de grootste 
namen in de grootdistributie 
worden verdeeld. Voorafgaand 
aan elke samenwerking hebben 
we de betrouwbaarheid van onze 
gesprekspartners gecontroleerd 
en zelfs een bezoek ter plaatse ge-
bracht om de installaties te bekij-
ken. Op het moment van aan-

koop hebben we bovendien van 
de producent en distributeur 
analyses ontvangen waaruit de 
conformiteit van het product 
blijkt. Alle samenwerking met 
de betrokken distributeur en 
producent hebben we intussen 
stopgezet en we hebben onze 
raadsman de opdracht gegeven 
om deze partijen voor de bevoeg-
de autoriteiten aansprakelijk te 
stellen.” 

Later volgt nog een mail waar-
uit blijkt dat ze intussen ook een 
eigen analyse deden. “De eerste 
resultaten gaan in dezelfde rich-
ting als diegene die u heeft uitge-
voerd.” 

We waarschuwen zowel het 
­Federaal Voedselagentschap 
(FAVV) als de FOD Economie. Het 
FAVV verwijst door naar de FOD 
Economie – “zij nemen de lead en 
verwittigen ons als er problemen 
zijn met de voedselveiligheid” – 
waar er een onderzoek geopend 
wordt. Intussen is ook de UGent 
klaar met de analyses. “Wat er in 
die f les zit, is geen olijfolie”, be-
vestigt professor levensmidde-
lenchemie Bruno De Meulenaer 
(UGent). Wat dan wel? “We verge-
leken de inhoud met het profiel 
van zonnebloemolie, en daar 
lijkt het zeer fel op. De kans is dus 
groot dat het daarom gaat.” 

Al is het blijkbaar ook niet de 
doorsnee zonnebloemolie die je 
in de winkel koopt. Het is verou-
derde om te beginnen, want in de 
olie werden ook verhoogde con-
centraties gevonden van een stof 
die daarop wijst. Nochtans heeft 
de f les nog een houdbaarheid tot 
april 2026. En daarnaast werd er 
ook nog eucalyptol in opge-
merkt. “Iets wat voorkomt in 
veel kruiden of specerijen, met 
name in eucalyptusbladeren, ro-
zemarijn, salie, ....”, zegt toxico-
loog Jan Tytgat van de KU Leuven, 
die het rapport van de UGent in-
keek. “Maar het is iets wat dus 
niet van nature voorkomt in zon-
nebloemen. Het is toegevoegd. 
Misschien voor de geur? Ik weet 
het niet. Wat ik wel weet, is dat 
mensen die deze f les gekocht 
hebben, bedrogen zijn.”

Hoe het zit met het al dan niet 
‘gezond’ zijn van die olie? “Het 
onderzoek dat we uitvoerden, 
ging puur om het vaststellen van 
wat het kon zijn”, zegt De Meule-
naer. “We hebben niet naar con-
taminanten gekeken. We weten 
dus niet of deze olie al dan niet 
schadelijk is.”

Beproefd recept
Wat er exact allemaal in de f les 
zit, kunnen wij als krant niet vol-
ledig uitzoeken, dat is voer voor 
de bevoegde diensten. Maar we 
hebben dus wel aanwijzingen 
dat het oude zonnebloemolie is 
met nog een extraatje. Hoe raak-
te dit goedje achter de rug van zo-
wel de importeur als de super-
marktketen in de rekken? We 
contacteren de twee bedrijven 
waarmee Sodibel samenwerkte. 

Het is een discussie die al jaren 
woedt: zit er écht extra vierge 
olijfolie in de f lessen met dat eti-
ket? Want olijfolie is een van de 
meest bedroggevoelige produc-
ten binnen de voedingsindustrie, 
zo bevestigt ook Europol. “De 
deur staat dan ook wijd open 
voor fraude”, aldus Wilma van 
Grinsven-Padberg en Arnold 
Koomans van het Nederlandse 
Olijfolie Instituut. “Er zijn wei-
nig controles omdat minder-
waardige olijfolie geen impact 
heeft op de volksgezondheid. 
Daarom is het voor Europa geen 
topprioriteit. Nederland moet 
van Europa jaarlijks amper 26 
f lesjes controleren, België zelfs 
maar 22. Dan is de kans dat je ge-
pakt wordt, klein.” 

Dat er in f lessen olijfolie niet al-
tijd zit wat erin zou moeten zit-
ten, blijkt alvast ook uit de tests 
die onze economische inspectie 
doet. Van de 69 stalen die ze de af-
gelopen drie jaar onderzochten, 
waren maar liefst 26 – ofwel 

Van de importeur – een Luxem-
burgs bedrijf – vinden we twee 
gsm-nummers. Het eerste werkt 
niet, het tweede blijft constant 
onbeantwoord. Verschillende 
mails leveren niets op. We mai-
len naar Italië. Wanneer er geen 
antwoord volgt, telefoneren we 
en krijgen we de vraag om te mai-
len. Wat we doen. Maar ant-
woord komt er niet. Was het een 
accident de parcours? Iemand die 
per ongeluk een tank oude be-
werkte zonnebloemolie liet leeg-

“Wie deze 
‘olijfolie’ 
kocht, is 
bedrogen”

lopen in de f lessen in de plaats 
van de tank olijfolie? Het kan na-
tuurlijk, maar het is wel zo dat 
zonnebloemolie vaker voor olijf-
olie wordt gesleten. Het is letter-
lijk een beproefd recept. Vorig 
jaar nam de Spaanse Guardia Ci-
vil nog 45.000 liter zogenaamde 
olijfolie in beslag die ofwel zon-
nebloemolie bleek te zijn, ofwel 
pomace, wat gemaakt wordt van 
pulp van olijven. En zo zijn er nog 
voorbeelden. In 2019 nam Euro-
pol ook al eens 150.000 liter zon-
nebloemolie in beslag die in f les-
sen ‘olijfolie’ richting Duitse res-
taurants ging. 

De reden waarom zonnebloem-
olie zo populair is als fraudemid-
del voor olijfolie is simpel: er valt 
blijkbaar bakken geld mee te ver-
dienen. “Voor zonnebloemolie 
betaal je op de internationale 
markten tot de helft minder dan 
voor olijfolie”, zegt Pierre-
Alexandre Billiet van kennisplat-
form Gondola. “Vaak komt die 
zonnebloemolie van landen 
waar kosten en prijzen lager lig-
gen.” Sodibel Group – de impor-
teur – preciseert nog dat zij voor 
de Pietra d’Olio niet de prijs van 
zonnebloemolie betaald hebben. 
“We hebben die olie betaald aan 
de volle prijs van extra vierge en 
beschouwen ons daardoor niet 
enkel qua imago, maar ook eco-
nomisch zwaar benadeeld en als 
slachtoffers in dit dossier.”

In tegenstelling tot hier, wordt 
meestal nog de moeite gedaan 
om gewone olijfolie aan te len-
gen met de goedkopere zonne-
bloemolie en zo het bedrog te ver-
doezelen. “Ze zoeken de juiste 
mix waardoor mensen het ver-
schil niet smaken”, zegt Billiet. 
“Er wordt dan eventueel nog 
kleurstof zoals caroteen aan toe-
gevoegd, om het op olijfolie te 
doen lijken. Het is pervers.” Bij 
Europol benadrukken ze nog dat 
er niet altijd hoeft gekeken te 
worden naar een producent of 
distributeur. “We zien dat derge-
lijke fraude zich ook kan voor-
doen buiten de kennis van be-
trokken bedrijven. Soms speelt 
die zich zelfs ergens onderweg 
af, na het bottelen.”

De FOD Economie communi-
ceert momenteel niet over het 
verdere verloop van haar onder-
zoek en laat enkel weten dat er 
een opgestart is. “Om het lopen-
de onderzoek niet te schaden en 
omwille van het geheim van het 
onderzoek, geven we nooit infor-
matie vrij over lopende zaken.” 
Wat consumenten kunnen doen 
die deze olijfolie – het gaat om 
lotnummer L2A24-110 met ver-
valdag 19 april 2026 – kochten? 
Drie klanten namen volgens Car-
refour zelf al contact op met hun 
klantendienst. “Wie nog een f les 
wil binnenbrengen, kan dat als-
nog”, zegt Regine Van Tomme 
van Carrefour, die nog eens bena-
drukt “dat alle f lessen uit de rek-
ken zijn weggehaald”.

“Hier zit geen 
minderwaardige of 
muffe olijfolie in, 
hier zit gewoon géén 
olijfolie in. Geen flauw 
idee wat het dan wel is"
Wilma van Grinsven-Padberg
Panelleidster 
Olijfolie Instituut

“Eucalyptol komt 
niet van nature voor 
in olijfolie of 
zonnebloemolie. 
Waarom het is 
toegevoegd, weet ik 
niet. Wat ik wel weet, 
is dat mensen die deze 
fles gekocht hebben, 
bedrogen zijn”
Jan Tytgat
Toxicoloog KU Leuven

“We zien dat dergelijke 
fraude zich ook kan 
voordoen buiten 
de kennis van de 
betrokken bedrijven. 
Soms speelt die zich 
zelfs ergens onderweg 
af, na het bottelen”
Europol

38 procent – niet conform. De 
kwaliteit voldeed niet aan de ei-
sen om ‘vierge’ of ‘extra vierge’ te 
zijn.

Een deel van die controles ge-
beurt op basis van een steek-
proef, een deel na een melding 
waarbij er natuurlijk meer kans 
is dat er een probleem gevonden 
wordt. Maar ruim één op de drie 
blijft niet min. Dus trokken we 
naar de supermarkten om 32 
f lessen, om zelf eens te zien hoe 
het nu zit. We lieten ze stuk voor 
stuk keuren door het Nederland-
se Olijfolie Instituut. Dat is er-
kend door de International Olive 
Council als proefpanel, in België 
hebben we geen erkend proefpa-
nel. Ze trokken er grote ogen. 
Tussen de 32 f lessen zat één f les 
die helemaal uit de toon viel: 
­Pietra d’Olio, die we voor 10,19 
euro kochten bij Hypermarkt 
Carrefour. “Die beantwoordt aan 
geen enkel smaak- of geurprofiel 
van olijfolie”, aldus panelleid-
ster Wilma van Grinsven-Pad-
berg. “Er zit geen minderwaardi-
ge of muffe olijfolie in, er zit ge-
woon géén olijfolie in, laat staan 

extra vierge.” Wat er dan wel in 
zit? “Geen f lauw idee. Dit maak-
ten we nog nooit mee. Het heeft 
een meer waterige kleur, een 
­andere viscositeit én het proeft 
en ruikt ook compleet anders 
dan olijfolie. Hiermee moet je 
naar een lab om te weten wat het 
is.”

Ook in andere flessen
Eerst trekken we opnieuw naar 
Carrefour om flessen met het-
zelfde lotnummer te kopen. 
Daarin zit opnieuw hetzelfde on-
bekende goedje. We contacteren 
verschillende labo’s, maar krij-
gen te horen dat het niet makke-
lijk is om naar iets te zoeken 
waarvan je geen f lauw idee hebt 
wat het is. De Universiteit Gent 
stelt voor een analyse te doen van 
de vetzuren én ook van de vluch-
tige ofwel geurcomponenten. 
We bezorgen hen een ongeopen-
de f les. In afwachting van de 
­resultaten kloppen we aan bij 
Carrefour. Daar zijn ze niet op de 
hoogte van de problemen, omdat 
het niet om een eigen product 
gaat.

Het onderste bekertje bevat de olie waarvan het Olijfolie Instituut 
geen flauw idee heeft wat het is.

Tekst: Chris Snick
Foto’s: Frank Bahnmuller

32x ‘extra vierge’ 
olijfolie getest
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“Alle samenwerking 
met de betrokken 
distributeur en 
producent hebben we 
intussen stopgezet en 
we hebben onze 
raadsman de opdracht 
gegeven om deze 
partijen voor de 
bevoegde autoriteiten 
aansprakelijk te 
stellen”
Sodibel Group

“ ”
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ªDe betrokken f les wordt wel 
via een aantal van onze winkels 
verkocht, maar ze maakt geen 
deel uit van het eigen merkas�-
sortimentº, zegt woordvoerster 
�Regine Van Tomme. ªWe zijn dus 
geen producent en voeren ook 
zelf geen inhoudelijke product-
analyses uit. Dat hoeft niet. We 
rekenen daarvoor op de experti-
se en verantwoordelijkheid van 
onze leveranciers. Dat gaat zo 
met alle merken die niet van ons 
zijn. Ook bij andere supermark-
ten is dat zo. Op het etiket kun je 
als consument lezen wie de ver-
antwoordelijke producent is. Als 
het olijfolie van ons eigen merk 
is, staat onze naam daar dan op 
en dan voeren wij de nodige tests 
en controles uit om garant te 
staan voor dat product. In dit ge-
val is dat een ander bedrijf waar-
mee we contact opgenomen heb-
ben. De betrokken leverancier 
heeft de f les intussen uit de han-
del gehaald.º

Die terugname gebeurt pas na-
dat wij alarm hebben geslagen, 
want ook de leverancier reageert 
dat die van niets wist. Dat is de 
�Sodibel Group. Een Brussels be-
drijf dat gespecialiseerd is in im-
port en export van een zeer breed 
gamma en aan verschillende 
�supermarkten levert. Ze zijn er 
verontwaardigd en laten weten 

ªdat ze in deze zelf slachtoffer 
zijnº. ªOns bedrijf heeft meer 
dan 50 jaar ervaring in de distri-
butieº, zo reageert het bedrijf via 
mail. ªWe hebben er altijd een 
erezaak van gemaakt om al onze 
partners en leveranciers zorg-
vuldig te selecteren volgens een 
gestructureerd proces.º 

Ze verwijzen in deze zaak naar 
een Italiaanse producent en een 
distributeur voor Europa. ªHet 
zijn bedrijven met een breed as-
sortiment Italiaanse merken die 
in verschillende Europese lan-
den rechtstreeks aan de grootste 
namen in de grootdistributie 
worden verdeeld. Voorafgaand 
aan elke samenwerking hebben 
we de betrouwbaarheid van onze 
gesprekspartners gecontroleerd 
en zelfs een bezoek ter plaatse ge-
bracht om de installaties te bekij-
ken. Op het moment van aan-

koop hebben we bovendien van 
de producent en distributeur 
analyses ontvangen waaruit de 
conformiteit van het product 
blijkt. Alle samenwerking met 
de betrokken distributeur en 
producent hebben we intussen 
stopgezet en we hebben onze 
raadsman de opdracht gegeven 
om deze partijen voor de bevoeg-
de autoriteiten aansprakelijk te 
stellen.º 

Later volgt nog een mail waar-
uit blijkt dat ze intussen ook een 
eigen analyse deden. ªDe eerste 
resultaten gaan in dezelfde rich-
ting als diegene die u heeft uitge-
voerd.º 

We waarschuwen zowel het 
�Federaal Voedselagentschap 
(FAVV) als de FOD Economie. Het 
FAVV verwijst door naar de FOD 
Economie ± ªzij nemen de lead en 
verwittigen ons als er problemen 
zijn met de voedselveiligheidº ± 
waar er een onderzoek geopend 
wordt. Intussen is ook de UGent 
klaar met de analyses. ªWat er in 
die f les zit, is geen olijfolieº, be-
vestigt professor levensmidde-
lenchemie Bruno De Meulenaer 
(UGent). Wat dan wel? ªWe verge-
leken de inhoud met het profiel 
van zonnebloemolie, en daar 
lijkt het zeer fel op. De kans is dus 
groot dat het daarom gaat.º 

Al is het blijkbaar ook niet de 
doorsnee zonnebloemolie die je 
in de winkel koopt. Het is verou-
derde om te beginnen, want in de 
olie werden ook verhoogde con-
centraties gevonden van een stof 
die daarop wijst. Nochtans heeft 
de f les nog een houdbaarheid tot 
april 2026. En daarnaast werd er 
ook nog eucalyptol in opge-
merkt. ªIets wat voorkomt in 
veel kruiden of specerijen, met 
name in eucalyptusbladeren, ro-
zemarijn, salie, ....º, zegt toxico-
loog Jan Tytgat van de KU Leuven, 
die het rapport van de UGent in-
keek. ªMaar het is iets wat dus 
niet van nature voorkomt in zon-
nebloemen. Het is toegevoegd. 
Misschien voor de geur? Ik weet 
het niet. Wat ik wel weet, is dat 
mensen die deze f les gekocht 
hebben, bedrogen zijn.º

Hoe het zit met het al dan niet 
`gezond' zijn van die olie? ªHet 
onderzoek dat we uitvoerden, 
ging puur om het vaststellen van 
wat het kon zijnº, zegt De Meule-
naer. ªWe hebben niet naar con-
taminanten gekeken. We weten 
dus niet of deze olie al dan niet 
schadelijk is.º

Beproefd recept
Wat er exact allemaal in de f les 
zit, kunnen wij als krant niet vol-
ledig uitzoeken, dat is voer voor 
de bevoegde diensten. Maar we 
hebben dus wel aanwijzingen 
dat het oude zonnebloemolie is 
met nog een extraatje. Hoe raak-
te dit goedje achter de rug van zo-
wel de importeur als de super-
marktketen in de rekken? We 
contacteren de twee bedrijven 
waarmee Sodibel samenwerkte. 

Van de importeur ± een Luxem-
burgs bedrijf ± vinden we twee 
gsm-nummers. Het eerste werkt 
niet, het tweede blijft constant 
onbeantwoord. Verschillende 
mails leveren niets op. We mai-
len naar Itali�. Wanneer er geen 
antwoord volgt, telefoneren we 
en krijgen we de vraag om te mai-
len. Wat we doen. Maar ant-
woord komt er niet. Was het een 
accident de parcours? Iemand die 
per ongeluk een tank oude be-
werkte zonnebloemolie liet leeg-

lopen in de f lessen in de plaats 
van de tank olijfolie? Het kan na-
tuurlijk, maar het is wel zo dat 
zonnebloemolie vaker voor olijf-
olie wordt gesleten. Het is letter-
lijk een beproefd recept. Vorig 
jaar nam de Spaanse Guardia Ci-
vil nog 45.000 liter zogenaamde 
olijfolie in beslag die ofwel zon-
nebloemolie bleek te zijn, ofwel 
pomace, wat gemaakt wordt van 
pulp van olijven. En zo zijn er nog 
voorbeelden. In 2019 nam Euro-
pol ook al eens 150.000 liter zon-
nebloemolie in beslag die in f les-
sen ̀ olijfolie' richting Duitse res-
taurants ging. 

De reden waarom zonnebloem-
olie zo populair is als fraudemid-
del voor olijfolie is simpel: er valt 
blijkbaar bakken geld mee te ver-
dienen. ªVoor zonnebloemolie 
betaal je op de internationale 
markten tot de helft minder dan 
voor olijfolieº, zegt Pierre-
Alexandre Billiet van kennisplat-
form Gondola. ªVaak komt die 
zonnebloemolie van landen 
waar kosten en prijzen lager lig-
gen.º Sodibel Group ± de impor-
teur ± preciseert nog dat zij voor 
de Pietra d'Olio niet de prijs van 
zonnebloemolie betaald hebben. 
ªWe hebben die olie betaald aan 
de volle prijs van extra vierge en 
beschouwen ons daardoor niet 
enkel qua imago, maar ook eco-
nomisch zwaar benadeeld en als 
slachtoffers in dit dossier.º

In tegenstelling tot hier, wordt 
meestal nog de moeite gedaan 
om gewone olijfolie aan te len-
gen met de goedkopere zonne-
bloemolie en zo het bedrog te ver-
doezelen. ªZe zoeken de juiste 
mix waardoor mensen het ver-
schil niet smakenº, zegt Billiet. 
ªEr wordt dan eventueel nog 
kleurstof zoals caroteen aan toe-
gevoegd, om het op olijfolie te 
doen lijken. Het is pervers.º Bij 
Europol benadrukken ze nog dat 
er niet altijd hoeft gekeken te 
worden naar een producent of 
distributeur. ªWe zien dat derge-
lijke fraude zich ook kan voor-
doen buiten de kennis van be-
trokken bedrijven. Soms speelt 
die zich zelfs ergens onderweg 
af, na het bottelen.º

De FOD Economie communi-
ceert momenteel niet over het 
verdere verloop van haar onder-
zoek en laat enkel weten dat er 
een opgestart is. ªOm het lopen-
de onderzoek niet te schaden en 
omwille van het geheim van het 
onderzoek, geven we nooit infor-
matie vrij over lopende zaken.º 
Wat consumenten kunnen doen 
die deze olijfolie ± het gaat om 
lotnummer L2A24-110 met ver-
valdag 19 april 2026 ± kochten? 
Drie klanten namen volgens Car-
refour zelf al contact op met hun 
klantendienst. ªWie nog een f les 
wil binnenbrengen, kan dat als-
nogº, zegt Regine Van Tomme 
van Carrefour, die nog eens bena-
drukt ªdat alle f lessen uit de rek-
ken zijn weggehaaldº.

“Hier zit geen 
minderwaardige of 
muffe olijfolie in, 
hier zit gewoon géén 
olijfolie in. Geen flauw 
idee wat het dan wel is"
Wilma van Grinsven-Padberg
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“Eucalyptol komt 
niet van nature voor 
in olijfolie of 
zonnebloemolie. 
Waarom het is 
toegevoegd, weet ik 
niet. Wat ik wel weet, 
is dat mensen die deze 
fles gekocht hebben, 
bedrogen zijn”
Jan Tytgat
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“We zien dat dergelijke 
fraude zich ook kan 
voordoen buiten 
de kennis van de 
betrokken bedrijven. 
Soms speelt die zich 
zelfs ergens onderweg 
af, na het bottelen”
Europol

Het�onderste�bekertje�bevat�de�olie�waarvan�het�Olijfolie�Instituut�
geen�flauw�idee�heeft�wat�het�is.

32x ‘extra vierge’ 
olijfolie getest

Zaterdag 13 en zondag 14 september 2025
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